Vornweg

BARLAUCHCREMESUPPCHEN
Saibling aus der Rauch-Beize (4,f,g, o, p, 5) €7.90

KLEINE PORTION BLAUE ZIPFEL
Eine Klosterbratwurst nach , Vogelsburg Art” im Weillwein-Essig-Zwiebel-Sud, Brot (3, 5) €10.90

FLOTTER DREIER

Dreierlei Kochkdse mit 3 Scheiben Brot (a, g, 5) €12.90
SALATBOWL

Blattsalate, Krdautervinaigrette, Ei, Kartoffel, Linsen, Korner (a, ¢, f,g, o, p)

Als Vorspeise €11.90
Als Hauptgang € 16.90
KALBSZUNGE

Meerrettich, Preiselbeeren, knusprige Weizennudeln, Erbsensprossen (s, ¢, f, g, o, p) € 15.90

Wurstwaren von der Klostermetzgerei aus Miinsterschwarzach

Nachhaltig | Fair | Regional

Die Metzgerei im Kloster Minsterschwarzach arbeitet bereits seit vielen Jahren ohne Geschmacksverstarker,
weitestgehend ohne Konservierungsstoffe und Phosphat sowie ausschlielich mit natiirlichen Zutaten. Von der
Schlachtung bis zur fertigen Wurst — alle Arbeitsschritte passieren vor Ort. Rindfleisch kommt aus der eigenen
Zucht. Schweinefleisch aus der direkten Umgebung mit kurzen Transportwegen und damit weniger Stress fir die
Tiere. Den Landwirten werden faire Preise flr das Fleisch bezahlt.

Rindfleisch von Auenland Beef

Regionalitat ist oberste Pramisse fur die Produktion des zarten Auenland Beef. Aktuell verfiigt Auenland Beef
Uber zwei Herden der Rasse Blonde d’Aquitaine im idyllisch gelegenen HaRbergkreis.

Die Tiere stammen alle aus Mutterkuhhaltung. Nach der Geburt bleibt das Kalb ungefdahr 8 Monate bei der
Mutterkuh, bis es ein Gewicht von ca. 300 — 400 kg erreicht hat. Wahrenddessen trinkt es ausschlieRlich die
Milch der Mutterkuh und geniellt zudem frisches Weidegras. Die Rinder haben durchgehend Weidegang von
Marz bis November und werden auch im Winter ausschlielRlich mit regionalem Futter versorgt. Das Futter wird
zu 100 % regional und frei von gentechnisch verdanderten Organismen produziert. Die Flitterung wird auf rein
nattrlicher Basis und ohne zugekaufte Sojaprodukte durchgefiihrt.

Mit 18 — 24 Monaten schlielRlich werden die Bullen der Schlachtung zugefiihrt, die Farsen in einem Alter von
22 —28 Monaten.

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Mittendrin

PAAR BRATWURSTE
Klosterbratwiirste nach ,Vogelsburg Art” mit Weinsauerkraut, Senf und Brot (a,p, g, 2,3, 5)

BLAUE ZIPFEL
Klosterbratwirste nach , Vogelsburg Art” im Weillwein-Essig-Zwiebel-Sud, Brot (a, 5)

SCHWEINELEBER
Rahm, Petersilienwurzel, Petersilie, Knoblauch, Bandnudeln (s, ¢, f g o,p,t,5)

BURGER-FRANKISCH

200g Rinder-Patti im Laugen-Bun

gebackener Camembert, Preiselbeer-Ketchup,
saures Gurkenrelish, Zwiebel, Kopfsalat (3, f, g, p)

SAUERBRATEN
Sauerbraten vom frankischen Weiderind,
Schmorsauce, Apfel, sautierte Salatherzen mit Radieschen, Kartoffelknédel (a,f,g o, p, 5, 1)

FILET VOM MAIN-ZANDER
Gebraten, Rote Beete Salat, Haselnuss, Kartoffelschaum, Kaffee (4, ¢, 1,8, 9)

SAIBLING
Gnocchi, Spinat, Rahm, Riihrei, Radieschen, Gartenkresse (a, ¢, d,f, g, 0, p, 5)

GRAUPENRISOTTO (vegetarisch — aber auch vegan maglich)
Graupen, Rhabarber, Kohlrabi, Barlauch-Ziegenkase, Walnuss, Erbsensprossen (a, g, j, o)
Optional mit gebratener Blutwurst (o)

Hinterher

APFELTARTE
Cremeeis (a, ¢, g h, i)

KASE
K&se von der Hofkdserei Brunner, Fruchtsenf, Friichtebrot, Butter (a, g h,i,j, p)

Please find our english menu at the very end.

Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien

€ 15.90

€ 15.90

€21.90
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€23.90
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€ 26.90

€20.90
€24.90

€ 9.90

€13.90
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Filr unsere kleinen Gaste

bis 14 Jalre

v ICH WEIRB NICHT

Bratwurst, Kartoffelstampf (g) € 8.00

v HAB KEINEN HUNGER
Fischstabchen, Kartoffelstampf (a, d, ¢) € 10.00

v IRGENDWAS
KloR mit Sauce (a, ¢, 0, p) € 8.00

v IST MIR EGAL
Pommes Rot/Weil (¢, g) €6.00

¥ WILL ICH NICHT

Breite Bandnudeln, Tomatensauce, Parmesan (s, g) € 8.00

Optional gibt es einen kleinen Salat kostenfrei zu jedem Kindergericht

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getranke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Aperitif | Secco | Sekt
ECHTER SECCO Perlwein weill oder pink

Erfrischende Spritzigkeit und pure Trinkfreude. Saftig und fruchtig.

Alk.: Secco 11,0% vol. / Secco pink 11,5% vol. Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure.

2021 Juliusspital Rosé brut Sekt b.A.

Feingliedrige rote Fruchtaromen, dezente Wiirze, elegantes Genusserlebnis.
Alkohol: 12,5% vol. Traditionelle Flaschengdrung.

Wermut vom frankischen Silvaner

Aus frankischem Silvaner mit verschiedenen Krautern und getrocknetem Obst

aromatisiert von Peter Vogel aus Estenfeld. Alkohol: 19% vol.
Offener Ausschank
JULIUS WEISS trocken

Unser Hausschoppen aus der frankischen Trauben Trilogie: Riesling, Silvaner,
Miiller-Thurgau. Fruchtiges, balanciertes Trinkvergntigen. Alkohol: 12,0% vol.

Juliusspital Bacchus VDP.GUTSWEIN

Verspielte gelbe Aromenvielfalt, feines StiBe-Saure-Verhaltnis.
Alkohol: 11,5% vol.

Juliusspital Rotling VDP.GUTSWEIN

Duftige Aromen, wie Erdbeere und Johannisbeere, ein saftiger Gaumenschmeichler.
Alkohol: 11,5% vol.

Juliusspital Silvaner trocken VDP.GUTSWEIN

Eleganter, fruchtiger Silvaner-Typ, Noten von gelben Birnen und Apfeln.
Alkohol: 12,0% vol.

Juliusspital WeiBer Burgunder trocken VDP.GUTSWEIN

Aromen von Steinobst und Honigmelone, mineralische Struktur am Gaumen.
Alkohol: 12,0% vol.

Juliusspital Riesling trocken VDP.GUTSWEIN

Facettenreicher und erfrischender Riesling. Tolle Aromatik von Pfirsichen
und gelben Frichten. Alkohol: 12,0% vol.

STANDPUNKT Spatburgunder Buntsandstein aus Biirgstadt

Elegante jedoch gut strukturierte Tannine, Aromen von dunklen Waldfriichten
und Kirschen. Alkohol: 13,0% vol.

Offener Ausschank aus dem Bocksbeutel
Vogelsburg Silvaner trocken VDP.ORTSWEIN-BIO

Feinfruchtig, Noten von Apfel und Birne, mineralisch. Alkohol: 12,5% vol.

Vogelsburg PIONIERGEIST Cuvée VDP.ORTSWEIN-BIO

Gelbfruchtig, floral, harmonische Assemblage aus Miiller-Thurgau, Traminer und Silvaner.
Alkohol: 12,0% vol.

Iph6fer Domina trocken VDP.ORTSWEIN

Tiefdunkle Farbe, in der Nase dunkle Kirschen und Heidelbeeren, wiirzig.
Alkohol: 13,0% vol.

WeiRweinschorle (mit Julius Weiss trocken)
Rotweinschorle

0,1 Itr. 0,75 Itr.
€4.00 €27.00
€ 38.00

0,06 Itr.
€6.00
0,25 Itr. 0,75 Itr. 1,00 Itr.
€5.50 € 20.50
€6.30 € 18.50
€6.30 € 18.50
€6.80 €19.00
€7.50 €22.00
€7.50 €22.00
€8.50 € 25.00
0,25 Itr. 0,75 Itr.
€ 8.50 € 25.00
€ 8.50 € 25.00
€8.50 € 25.00

0,25 Itr. 0,4 Itr.

€4.00 €6.00

€4.50 €6.90

Hinweis: Fir alle Weine in dieser Karte gilt: Deutschland, Region Franken, Es handelt sich ausschlielich um Frdnkische Qualitdtsweine!

Allergene: enthalten Sulfite. Alle Preise verstehen sich inkl. aktuell giiltiger MwsSt.

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Zero's - Alkoholfreier Secco & WeifSwein aus
entalkoholisiertem Riesling 0,75 ltr.

SECCO ZERO €24.00

Fruchtige Noten, gut balancierte Lebendigkeit. Alkoholfreier Wein mit zugesetzer Kohlensaure.

JULIUS ZERO € 20.50

Klassische Fruchtaromen des Rieslings, lebendige Struktur, unkomplizierte Trinkfreude. Alkoholfreier Wein.

Flaschenweine 0,75 Itr.

2022 Juliusspital Scheurebe VDP.GUTSWEIN € 23.00

Aromatisch, leicht exotische Anklange, lebendig und dennoch charmanter RestsiiRe.
Alkohol: 11,5% vol.

2022 Juliusspital Rosé trocken VDP.GUTSWEIN € 23.00

Zart lachsfarben. LeichtfiiRig, mineralische Frische und Aromen von Erdbeeren roten Johannisbeere.
Alkohol: 12,0% vol.

2022 STANDPUNKT Sauvignon Blanc Muschelkalk aus Escherndorf trocken €27.00

Spannende Aromentiefe, griine Paprika trifft Stachelbeere, Cassis und Maracuja, mineralische Linge am Gaumen.
Alkohol: 11,5% vol.

2022 Thingersheimer Grauer Burgunder trocken VDP.ORTSWEIN €27.00

Aromen erinnern an Honigmelone und Grapefruit, am Gaumen gut balanciert.
Alkohol: 12,5% vol.

2022 Wiirzburger Riesling Kabinett halbtrocken im ,,Motivbocksbeutel Kappele” €27.00

Ein Potpourri an gelben Friichten, weile Bluten, mineralisch und spannend am Gaumen.
Alkohol: 11,5% vol.

2022 Rodelseer Klichenmeister Silvaner trocken VDP.ERSTE LAGE €34.00
Lebendiger fruchtbetonter Silvaner mit Ankldngen von gelben Friichten.

Ein sehr animierendes SiiRe Saure Spiel. Kraftig mit feinem Schmelz.

Alkohol: 13,0% vol.

2022 Iphofer Kronsberg Riesling trocken VDP.ERSTE LAGE €34.00

Gelbfruchtige Aromen von Apfel und Birne gepaart mit dem Duft von Wiesenkrdutern.
Animierende Saure trifft auf komplexen Kérper und angenehme Mineralitat.
Alkohol: 13,0% vol.

2022 Wirzburger Stein Silvaner trocken VDP.ERSTE LAGE € 36.00
Intensiver und komplexer Steinwein; viel gelbe Frucht von Birnen, Mirabellen und etwas Mango in der Nase,

am Gaumen druckvoll und mineralisch mit viel Tiefgang.

Alkohol: 13,0% vol.

2022 Wiirzburger Stein WeiBer Burgunder trocken VDP.ERSTE LAGE € 36.00

Elegante Fruchtnuancen von gelber Melone, Pfirsich und saftiger Aprikose.
Angenehm mineralisch am Gaumen mit einer erfrischenden Saure.
Alkohol: 13,0% vol.

Hinweis: Fir alle Weine in dieser Karte gilt: Deutschland, Region Franken, Es handelt sich ausschlieflich um Frankische Qualitatsweine!
Allergene: enthalten Sulfite. Alle Preise verstehen sich inkl. aktuell glltiger MwSt.

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Gereifte Weine | Premiumweine | Dessertwein

2013 Wirzburger Stein Riesling trocken VDP.GROSSES GEWACHS

Brillant und klar, geradlinig und feingliedrig, mit animierenden Aromen von Stachelbeere bis Grapefruit und Limone.

Dazu die pfeffrigen, rauchigen Noten des Muschelkalks vom Stein. Ein groBer Wein. Alkohol: 14,0% vol.

2020 Volkacher Karthduser WeiBer Burgunder trocken VDP.GROSSES GEWACHS

Dezente Aromen von Brioche und Karamell, dazu Mispel und gelbe Birne, druckvoll am Gaumenmit feine Réstaromen

und dennoch beeindruckend balanciert. Ein Traum als Speisebegleiter! Alkohol: 13,5% vol.

2021 Wiirzburger Pfaffenberg Spatburgunder trocken VDP.ERSTE LAGE

(Sollte mindestens 1 Stunde vor dem Genuss dekantiert werden...)

Ein hochklassiger Spatburgunder der nach einer offenen Maischegarung im Cuve 12 Monate im Barrique
und danach weiterhin im groBen Holzfass auf der Feinhefe gereift ist. Aromen von Waldfrucht und Kirschen,
aber auch dunkle Schokolade. Wiirzige Ankldnge und zarte, feinkérnige Tanninstruktur.

Am Gaumen sehr mineralische. Alkohol: 13,0% vol.

2021 Juliusspital Rieslaner Auslese

Ein frankischer StiBweinklassiker, facettenreiche Fruchtaromen treffen auf geradlinige Mineralitat.
Auf der Zunge ein fein balanciertes StiRe-S3ure-Spiel RestsiiRe 86,2 g/I Alkohol: 10,0% vol.

Brande | Likére | Whiskey

Weinbau Landwehr aus Neuses am Berg

Mirabellen-Brand (ai. 40% vol.)
Williams-Birnen-Brand (aik. 40% vol.)
Zwetschgen-Brand (aik. 40% vol.)
Trester (alk. 40% vol.)
Weinbergpfirsich-Likor (aik. 20% vol.)
Rotwein-Schoko-Likor (alk. 19% vol.)
Espresso-Likor (aik. 18% vol.)

Joe’s Weinbau
,Joe Gold — Franconia Weinbrand”

Bacchustrauben, 4 Jahre Lagerung im Holzfass, leicht rauchig und samtig, Alkohol 42,0% vol.

Brennerei Mo6f3lein aus Kolitzheim

,Haselnussle”

Reife Haselnlisse, gerostet, in Alkohol eingelegt und destilliert! Geschmacklich mild und warm, Alkohol 37,0% vol.

,Frankischer Whiskey — Single Malt*“

Behutsam destilliert aus einer speziellen Rést- und Rauchmalzmischung. 5 Jahre im 225 Liter Holzfass
aus frankischer Eiche gereift, in dem zuvor der Spatburgunder Maximus vollendet wurde. Alkohol 41,0% vol.

»Frankischer Whiskey — Grain“

Weizen aus eigenem Anbau und feine Réstmalze werden zu Grain Whiskey veredelt. 5 Jahre im Fass aus
amerikanischer WeiReiche gelagert, das vorher mit Domina Meisterwerk belegt war. Alkohol 40,5% vol.

Brauerei Krautheimer
,Frankischer Whiskey — Single Malt — Single Cask”

Hergestellt aus feinster frankischer Braugerste, gereift im Barrique Fass mit vorheriger Belegung

durch frankischen Spatburgunder. Alkohol 46 % vol.

0,75 ltr.
€57.00
€49.00
€47.00
0,5Itr. €38.00
0,02 Itr. 0,04 Itr.
€3.90 €7.00
€3.90 €7.00
€3.90 €7.00
€3.90 €7.00
€4.50 €8.50
€4.50 € 8.50
€4.50 € 8.50
€6.90 €13.50
€4.90 €9.00
€5.90 €11.50
€4.90 €9.00
€4.50 € 8.50

Hinweis: Fir alle Weine in dieser Karte gilt: Deutschland, Region Franken, Es handelt sich ausschlieflich um Frankische Qualitatsweine!

Allergene: enthalten Sulfite. Alle Preise verstehen sich inkl. aktuell giiltiger MwsSt.

Please find our english menu at the very end.

Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Wasser 0,2 Itr. 0,5 Itr.

Vogelsburg Wasser still oder mit Kohlensaure €1.90 €3.90
0,75 ltr.
Frankenbrunnen Mineralwasser exquisit classic oder naturell €6.70
Alkoholfreie Getranke & Limonaden 0,2 Itr. 0,4 Itr.
Holunderschorle (Tafelwasser mit Holunderblitensirup) (3,8) €2.90 €4.50
Krautheimer Zitronenlimo (s), Cola (1,8,9), Cola Mix (1,8,9) €2.90 €4.50
Coca Cola light (1,3,7,8,9,10) €2.90 €4.50
Safte & Saftschorlen von ENDRES 0,2 Itr. 0,4 Itr.
Apfelschorle naturtriib, Trauben-, Johannisbeer-, Rhabarberschorle €2.90 €4.50
Apfelsaft naturtriib, Traubensaft, Johannisbeer-, Rhabarbernektar €3.20 €4.90
Biere von der Brauerei Krautheimer 0,5 Itr.
Pils (a), Hefe WeiBbier (a), Kellerbier (), Radler (a) €4.90
Pils alkoholfrei (a), WeiRbier alkoholfrei (2), Radler alkoholfrei (a) €4.90

BARULI Kaffee — handgeréstet, verantwortungsvoll & fair gehandelt

Espresso (9) €2.90
Doppelter Espresso (9) €3.90
Cappuccino grof3e Tasse, Milchkaffee groRRe Tasse (9) €4.30
Tasse Kaffee (9) €3.30
Pott Kaffee / GroRer Kaffee (9) €4.40

Unsere Teespezialititen aus dem Hause Ronnefeldt

Glas Tee, verschiedene Tee-Sorten €3.90
Schwarzer Tee ,,Darjeeling” BIO Schwarzer Tee ,,Earl Grey“

Griiner Tee ,Morgentau” Friichtetee ,Sweet Berries”

Pfefferminztee ,Refreshing Mint“ Bergkrauter ,,Schweizer Art“ BIO

Allergene: Zusatzstoffe:

a - glutenhaltig k - Cashewniisse 1 - mit Farbstoff 7 - mit Phosphat

b - Krebstiere | - Pecanniisse 2 - mit Konservierungsstoff 8 - mit StRungsmittel

c - Eier m - Pistazien 3 - mit Antioxidationsmittel 9 Koffein, taurinhaltig bzw. chininhaltig
d - Fische n - Macadamianusse 4 - mit Geschmacksverstarkern 10 - enthalt ein Phenylalaninquelle
e -Erdniisse o — Sellerie 5 - geschwefelt / Sulfite 11 — gewachst

f - Sojabohnen p - Senf 6 - geschwarzt 12 - gentechnisch verandert

g - Milch qu — Sesamsamen

h - Mandeln s - Lupinen

i - HaselnUsse t — Weichtiere

j - Walnisse

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getranke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Starter

Ramsons cream soup
Smoke pickled char (4, f,g, o, p, 5) €7.90

Small portion of “Blaue Zipfel”
1 franconian abbey sausage cooked in white wine-vinegar-onion-brew, shallot (3, 5) €10.90

,Flotter Dreier”

Three kinds of cooked cheese with 3 slices of bread (a, g, 5) €12.90
Saladbowl

Leaf salad, herb vinaigrette, egg, potato, lentils, grain (a, ¢, f, g o, p)

As starter €11.90
As maincourse €16.90

Calf’s tongue
Horse radish, cowberry, crispy wheat pasta, pea sprouts (s, ¢, f, g, o, p) €15.90

Cold cuts of the abbey butcher in Miinsterschwarzach

Sustainable | Fair | Regional

The buchter in the abbey of Miinsterschwarzach is working for several years already without flavour enhancer,
mostly without preservatieves and phosphate as well as exclusive with natural condiments. From slaughter to
the finished sausage — each step happens on the spot. Beef from own breeding. Pork directly from the
surroundings with short routes of transportation and therefore less stress for the animals. The farmer get paid
fair prices for the meat.

Beef from “Auenland Beef”

Local sourcing is the highest premise for the tender Auenland Beef. Currently Auenland Beef has two herds of
Blonde d’Aquitaine in the idyllic region of the Hall mountains.

The calves are raised with their mother cow. After nativity the calf stays with the mother around 8 months,
until it gained around 300 to 400 kg weight. Meanwhile the only drinks milk of the mother and enjoys fresh
pasture grass.

The kettles have continuous pasturage from march until November and are fed with local food during winter.
The feed is produced to 100 % local and free of genetic manipulated organisms.

The feeding is based purely on natural basis and without additional bought soy products.

The bulls are brought to slaughter with around 18 to 24 months, the heifer wotj arpimd 22 to 28 months.

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



For in between

Paar Bratwiirste

1 pair of abbey sausages “Vogelsburg- Style” with wine sauerkraut, mustard, bread (a,p, g, 2,3, 5)

“Blaue Zipfel”
1 pair of franconian abbey sausages cooked in white wine-vinegar-onion-brew, shallot (3, 5)

Pork liver
Cream, parsley root, parsley, garlic, ribbon noodles (a,¢,f, g, 0, p, t, 5)

Franconian Burger
200g beef patti in abrine bun
Baked camembert, cowberry-ketchup, sour cucumber relish, onion, lettuce (a, ¢, f, g, p)

Pot roast
Roast from Franconian field cattle

Stew sauce, apple, sauteed lettuce hearts with radish, potato dumplings (a, ¢, f, g, o, p, 5, 1)

Roasted pike-perch fillet
beet root salad, hazelnut, potato foam, coffee (d,g,i, 8, 9)

Char
Gnocchi, spinach, cream, scrambled egg, radish, garden cress (a, ¢, d, f, g, 0, p, 5)

Pearl barley risotto (vegetarian — vegan possible)
Pearl barley, rhubarb, kohlrabi, ramsons-feta, walnut, pea sprouts (s, g, j, o)
Optional with roasted blood sausage (o)

Afterwards

Apple tarte
Cream ice (a,c g h, i)

Cheese board
Cheese from the court cheese dairy Brunner, fruit mustard, fruit bread, butter (a, g, h,i,j, p)

Please find our english menu at the very end.

Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien
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Princesses &
Knights Menu
For our small guests

witil 14 vears

v | DON'T KNOW

Fried Sausage, potato smash (g) € 8.00

v | AM NOT HUNGRY

Fried fish, potato smash (a, d, ¢) € 10.00
v ANYTHING
Potato dumpling with sauce (a, ¢, o, p) € 8.00

v | DON'T CARE
French fries red / white (¢, g) € 6.00

v | don’t want it

Pasta, tomato sauce, parmesan (s, g) € 8.00

Optional you may have a small salad to each child dish without extra charge.

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getranke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



Allergens:

a- containing gluten k- cashew

b - shellfish |- pecan

c- egg m-— pistachio

d- fish n- macadamia

e- peanuts o- celery

f- soya bean p- mustard

g- milk qu-— sesame

h- almonds S- lupine

i- hazelnut t- mollusc

j- walnut

Additives:

1- with colourant 6 - blackened

2- with preservatives 7 - with phosphate

3- with antioxidants 8- with sweetener

4- with flavour enhancer 9- caffeine, containing taurine or quinine
5- sulphurated / sulphite 10- contains a source of phenylalanine
11- waxed 12 - genetically modified

Please find our english menu at the very end.
Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie im Anschluss an die Getrdnke.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bei eventuell sehr starken Allergien



